
  

 

 

ホテルメトロポリタン 高崎 

本件に関するお問合せは、ホテルメトロポリタン高崎 広報担当 齋藤まで 

〒370-0849 群馬県高崎市八島町 222 番地  TEL 027-326-7982(広報直通) FAX 027-322-1888 E-mail s-saito@metropolitan.jp 

 

2020 年 9 月 4 日 

株式会社ホテルメトロポリタン高崎 

 

レストラン「ブラッスリーローリエ」 
ニューノーマルに対応した安心・安全のランチビュッフェ 

新スタイルにて再開 
 

【2020年9月】高崎 ---   株式会社ホテルメトロポリタン 高崎（群馬県高崎市八島町 222番地/

代表取締役社長 山田幸秀）のレストラン「ブラッスリーローリエ」では、新型コロナウィルス感染拡大防止

の観点から、ブッフェスタイルでの料理の提供を休止しておりましたが、衛生管理を徹底し、新しいスタイルで 

9月 1日（火）より「メインディッシュが選べるランチブッフェ」を再開いたしました。 

この度のブッフェ再開に際しスタッフのマスク着用や手洗い・うがい、手指消毒の徹底はもちろんのこと、ソー

シャルディスタンスを考慮した座席間隔の確保、清掃・消毒の強化や入店時の AI サーマルカメラを用いた

検温など感染症予防対策を図って参りました。 

加えて、料理の提供方法は個々盛り、または飛沫防止のスニーズガードを設けたうえで、トングは 1回毎の

使い切りなど、飛沫や接触、密集を排除する新しいスタイルを導入。さらに、ステーキワゴンを使ったライブパ

フォーマンスの実施など新しく生まれ変わったランチタイムをお届けいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆感染拡大防止の対策                                                

・ビュッフェ台には飛沫感染対策のスニーズガード、アクリルパテーションを設置 

 

 

 

 

 

 

 

報道関係各位 
ニュースリリース 
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・ビュッフェ台のお料理は個々盛りにて提供、ご飯、みそ汁、スープはスタッフがお取り分けいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

・一部トング利用のメニューについて、トングは 1回毎に取り換え 

 

 

 

 

 

 

 

・入店時の手指アルコール消毒と検温へのご協力のお願い 

 

 

 

 

 

 

 

・空気循環システムにより店内の空気が 1時間あたり 9回入れ替わります 
 

◆「メインディッシュが選べるランチビュッフェ」  11：30～15：00（LO14：30）             

メインディッシュをお選びいただき、オードブル・サラダ・スープ・ソフトドリンクはビュッフェスタイルでお楽しみくださ

い。食後にデザートもついたお得なランチビュッフェとなっております。 

(下記料金にはメインディッシュ・ビュッフェ・デザートが含まれております) 

・チキンソテ スタンリー風 ￥1,600 

・高崎産えばらハーブ豚未来のカツレツアルザス風 ￥2,400 

・アンガス牛ロースステーキ 150g…￥3,000 
  (店内のステーキワゴンにて調理いたします) 

・上州牛ステーキ 120g…￥4,500 
  (店内のステーキワゴンにて調理いたします) 

・白身魚のムニエール シトロンソース モナコ風 ￥1,600 

・新潟県産スズキのソテ ハーブ香る地中海風ソース ￥2,400 

・ぐんまちゃんカレー \1,900 

・オムライス牛筋カレー \1,700 

・アーリオオーリオ・エ・ペペロンチーノ \1,600 

・海の幸のトマトソース または ペスカトーラ ￥2,200 

・鮪ネバネバ丼とうどん(冷もしくは温) ￥1,600 

・ざるうどん(天婦羅付き) ￥1,600 

・お刺身盛り合せ ￥2,100 

※料金は平日特別料金となっております。土日祝日は+200 円となります。 

※料金は全て消費税込みとなっております。 
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