
新潟県産スズキのソテ ラビゴットソース
￥2,800

新潟県産雪室熟成黄金豚のソテ
￥2,800

新潟県産本日のお魚と帆立貝柱
天使の海老 マルセイユ風

￥3,600

新潟県産雪室熟成黄金豚のチーズ焼き
￥2,800

新潟県産雪室熟成黄金豚の
クレームカチャトラスパゲティ

￥2,600

※写真はイメージです。※価格は消費税込みの価格です。※料金にはメインディッシュ・ビュッフェ・デザートが含まれております。

新潟県産アジのペルシャ―ドソテ
ラタトゥイユソース

￥2,500

新潟県産魚介のペスカトーラスパゲティ
2,800円

新潟県産雪室熟成にいがた和牛のグリル
￥5,000

ビュッフェゾーンは冷製オードブル、温製オードブル、
スープに和のお惣菜など約20種類ご用意しております。

メインディッシュが選べる

(L.O.14:30)15:0011:30

ブラッスリーローリエ

各種割引 & ポイントGET ＪＲＥPOINTカード /ビューカード/JR HOTEL MEMBERSなど各種対応しております。

新潟フェア
～ 旅する気分で地域の食材を味わおう ～

産地と技の饗宴

7 月1日 8 月3１日
2025年

新潟市や新発田市など下越地方を中心に日本海や

佐渡近海の魚介をはじめとした海の幸はもちろん、

山の幸、郷土料理やご当地グルメなど、旅気分を味わ

いながらうまさぎっしり新潟の豊かな食材を堪能でき

る新潟フェアをお楽しみください。

先着
名
様８０

新潟フェアメインメニューご注文の方へ

※プレゼントは数に限りがございます。無くなり次第、終了となります。

オリジナルマスキングテープや
ジップルパック、スポンジなどを
先着80名様にプレゼントいたします。

 PRESENT


